
FORMULA MAGICA
COME TRASFORMARE 

L’ACQUA IN ORO COLATO
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Hai mai calcolato il  

Per favore, non fare l’errore di molti ristoratori che rispondono: 

“La compro ad UNO e la vendo a TRE!”

Tanto per tirare numeri a caso come se fosse una partita a dadi.

POCHISSIMI FOOD&BEVERAGE MANAGER 

CONOSCONO QUESTA FORMULA
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al mq dello

spazio in magazzino che occupano 

Nel primo caso.

1. Calcola semplicemente il costo compre-
se le spese (luce, etc.) diviso i metri quadri

Moltiplica i metri che utilizzi per lo stoccag-
gio dell’acqua per il prezzo al metro.

2. Nel secondo caso EVITA come la peste
quelli che dicono “tanto le mura sono tue!”

ATTENZIONE! NESSUN DISTRIBUTORE DI 
ACQUA MINERALE VORREBBE CHE TU 

LEGGESSI QUESTA FORMULA.

SE TUTTI I RISTORATORI CONOSCESSERO QUESTO 

SEMPLICISSIMO CALCOLO IL 70% DEI FORNITORI 

PERDEREBBE I LORO CLIENTI.

COSTO EFFETTIVO 
AL MQ DEL MAGAZZINO
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Facciamo l’esempio di un ristorante medio che faccia 70 coperti medi tra pranzo e 
cena, che utilizzi solo il formato da 75 cl. (perché se usasse anche il 50 cl. servi-
rebbe uno spazio dal 40 al 100% in più) questo ristorante necessita di almeno 20 
casse d’acqua per due (anche i vuoti occupano spazio) quindi 40.

Le dimensioni di una cassa che contiene 12 bottiglie possono leggermente variare 

metri quadri).

Pertanto un ristorante che si rifornisca una volta per settimana avrà la necessità 
di 40 casse per 0,13 metri quadri per cassa 5,2 metri quadri teorici, supponendo 
che le casse siano sovrapposte e considerato lo spazio per accedervi non potrà 
essere inferiore a 4-7 metri quadri.

 Poi dividiamo tutto per le bottiglie che compri al mese.

 CENTESIMI

ESEMPIO PRATICO
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spese di

manutenzione, l’ammortamento, 

l’interesse se hai un debito legato 

alle apparecchiature

COSTO DELLE VETRINE 
E DEI FRIGORIFERI



5

 CENTESIMI a Bottiglia.

Ora aggiungi la manutenzione.

 CENTESIMI a Bottiglia.
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 CENTESIMI a Bottiglia.

[+ Il costo orario

[+ Il costo orario

ordinare

Scommetto di no, ci faremo un altro articolo.

Se ti sembro pazzo a calcolare i centesimi, 

credimi, ne vale davvero la pena.

COSTO DEL 
PERSONALE

COSTO ORDINI
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[+ Il costo (e la fatica)

COSTO DI 
CARICO E SCARICO
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-
-

 CENTESIMI a Bottiglia.

TASSE

RIFIUTI DI SMALTIMENTO 
E RESA DEI VUOTI



9

QUANTO PAGHI 
L’ACQUA

ECCO COME ABBATTERE DEFINITIVAMENTE IL 
COSTO NASCOSTO DELLA MINERALE PER IL 

TUO RISTORANTE E AUMENTARE 
DRASTICAMENTE GLI UTILI SUL PRODOTTO 

PIÙ FACILE DA VENDERE AL MONDO.
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Se per esempio acquisti una bottiglia da ,

aggiungi i  calcolati in precedenza e moltiplichi il valore

totale PER TRE, dovresti vendere ogni bottiglia da 75cl a 2,11€ + I.V.A. 

(Questo è solo un esempio, se necessario )

STAI SPENDENDO DEI SOLDI PER SERVIRE 

RISTORANTE?

CALCOLA I COSTI NASCOSTI 
DELLA TUA ACQUA MINERALE

Calcola i tuoi costi su: 
www.aquachiara.it/landing/preventivo-aquachiara/



Vediamo come.

Avrai MOLTO più spazio in MAGAZZINO e potrai conservare

NESSUNO dovrà più fare FATICA e rischiare uno stiramento musco-

Soprattutto perché il PREZZO sarà limpido, SENZA COSTI NASCOSTI.

Ora potrai calcolare in modo semplice quanto dovrai INVESTIRE per un 

VORRESTI SAPERE QUANTO COSTEREBBE 
UN IMPIANTO DI ACQUA ALLA SPINA SPECIFICO 

Scoprilo su: 
www.aquachiara.it/landing/preventivo-aquachiara/


